et
i
,Monster-Spiegeleier-Muffins"

Das M

miSSglgn:ter braucht Ersatz fir seine

v ckten Ostereier. Es hat kei
mehr, aber eine ldee! "

Es backt j i
ckt jetzt Spiegeleier-Muffins!

Helft ihm do
ch beim Back
en!
Es geht ganz leicht. "

Illustration: Matthias Be g ah Al Forsct Mu S)
(MO ste ), ette Fo (

Zutaten:
100 ml Sonnenblumenél 11809 Rohrzucker | 2409 Meht | 309
Kakaopulver |509 Zartbitterschokolade |1/2 Pckg. Backpulver |

1/2 Pckg- Vanillezucker | 240 ml Wasser | 1 Vanilleschote 1209
Sahne | 1009 schmand |1 Dose osen | Mufﬂnfb’rmchen

halbe Aprik

Zubereitung:
1) Backofen auf 180 °C vorheizen

2) Ol mit dem Rohrzucker vermischen un
3) Schokolade raspeln und mit Mehl, Kakaopulven

Backpulver und Vanillezucker hinzugeben.
i) Alles mit dem Handrihrer riihren. Wasser widhrend
des Rihrens hinzugeben, sodass eine homogene

Masse entsteht.
5) Teig auf die Muffinfor
20 Minuten backen un

6) Firdas Topping Sahne,
der Vanilleschote mit dem Handrihrer SO lange

aufschlagen, bis eine feste Masse entsteht.
7) Sahnecreme auf den abgekihlten Muffins verteilen.
8) Aprikosen abtropfen lassen bzw. trockentupfen
Jeweils einé Aprikosenhdlf’ce auf die Sahnecreme.

geben.

d kurz aufschlagen

mchen verteilen, 15 bis
d danach gut abkiihten lassen:
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Guten Appetit!



